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PFOﬁlO in Eﬂtl‘ata g;i;:n?gtctj;%ci::ienze e Cultura della Gastronomia ti Uﬂi\/el'iSta
« conoscere | processi biologici e tecnici che pOSt Diploma

determinano la produzione degli alimenti;
« gestire ed ottimizzare | processi produttivi delle

aziende alimentari: | diplomato al nostro Liceo puo proseguire gli

« individuare sistemi di condizionamento, studi presso corsidilaurea e ITS come:
conservazione e confezionamento idonei
« anuove esigenze commerciali dei singoli prodotti; o Scienze Gastronomiche;
« conoscere e valorizzare in modo scientifico |l . Scienze e Tecnologie Alimentari:
"jce:rritorio” per quanto riguarda le produzion . Sistema Alimentare: sostenibilita.
I Liceo di Scienze e Cultura della tipiche; management e tecnologia;

« comprendere Il radicamento della cultura

alimentare nella tradizione letteraria e pittorica » Scienze della Nutrizione Umana;

Gastronomiafa pertese:

nonché nei media in epoca attuale: « Scienze e Cultura della Gastronomia e della
« amillcibo, il territorio e la sua cultura . possedere adeguate competenze e strumenti per Ristorazione;
« seiaffascinato dalla tecnologia degli la comunicazione (divulgazione « Tecnologie Alimentari per la Ristorazione;
alimenti e dalla ricerca « scientifica, attivita giornalistica). . Scienze Biologiche;
« vuoI valorizzare le tradizioni della nostra « Medicina;
terra P]‘Oﬁlo in USCita « Comunicazione e Media contemporanei per le

Industrie creative;
« Viticoltura ed Enologia
« Tech And Food ITS:;

« vUOI esprimere le tue potenzialita
studiando e scoprendo le eccellenze del
nostro Paese

« sel attratto dalla comunicazione digitale,
dal giornalismo enogastronomico e dal
turismo

« seisensibile alla sostenibilita ambientale




Quadro Orario 2025/2026

liano, letteratura italiana e giornalismo enogastronomico

Storia e geografia Storia e geografia
Storia dell'alimentazione

hlosoﬁa h-'llmﬁa
hatematica hammatica
Fisica hsica

Antropologia e psicologia delle scelte alimentari
Scienze umane baetodologle di Ricerca

|Tecnlche di comunicazione in enogastronomia
Diritto ed Economia _ Diritto ed economia del sistema agroalimentare

Scienze Motorie Scienze Motorie

RC RC o Alternativa alla RC
FRANCESE Lin;ua francese

iﬂglm thua inglese

blologia e biochimica degli alimenti

AR i degli alimenti
Storia dell'arte btoria S
hmmagine del cibo nella cultura contemporanea
Scienze degli alimenti hslologla della nutrizione, molecole del gusto e chimica degli alimenti
Lab. Enog. Sala Laboratorio del Gusto: C.I. Analisi sensoriale e tecnica di degustazione critica
h.ah. Enog. Cucina h.aboratorlo del Gusto: C.l. Tecnica gastronomica e innovazione

TOTALE ORE 31 31 3 34 34




Stampante 3D per dole
Scanner 3D

Drone

Scanner 3
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ﬁ‘%ﬂ‘ .ﬁnau icana con 2 camere a 360““
Telt.,camu ¢ frontali
%&,tlonn dei carrelli delig telecgmere

dall’alto
K Sottware di gestione

melli lummc&l \.
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2 Tablet
7 Camera con luci neutre N
azione degustaziongs~ _

aPoestazioni con cabine singole




Perche Iscriversi

[.a Gastronomia ¢
una Scienza
Multidisciplinare

Valorizzazione del
Territorio e dei
Prodotti Tipici

Ricerca di
professionistinelle
Tecnologie 803\ [
Alimentari = A7

Food \/alley
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Plesso via Rosselli




Per Informazioni

tel. 0522 383201
via Gastinelli, 1/B

Roberta Tosi
sccondo.collaboratore@motti.edu.it

Cargioli Davide
oricntamento@motti.edu.it
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